
 
  

 
 

 
“L’ALLEANZA DEI CUOCHI SLOW FOOD AL CORRADO” 

Percorsi PCTO ISIS V. CORRADO - CASTEL VOLTURNO - CE  

Referente pcto ISIS Corrado, prof.ssa Esposito Fernanda 335 5769059 

Referenti Condotta Massico e Roccamonfina: Maurizia Gliottone, Maria 
Grazia Sapatiello – 366 1575395 
 

Incontro n. 1 in presenza 
Martedì 31 gennaio 
Ore 9:00 Castel Volturno 
Ore 11.30 Pinetamare 
 
 

Slow Food - Presentazione 
I grani tradizionali  
Degustazioni 
 

Elio Romano (fiduciario) 
Rino Silvestro e Pino Mandarano 
(Slow Food Campania) 
Comitato di Condotta (tutti) 

Incontro n. 2 in presenza 
Lunedì 13 febbraio 
Ore 9.00 Castel Volturno 
Ore 11.30 Pinetamare 
 
 

Laboratorio esperienziale e di 
degustazione  
Marco e Luca Coppola Bakery 
Antonio Zagarella 
(pizzaioli dell’Alleanza) 
 

Comitato di Condotta 
(Orefice, Sapatiello, Lepore, Gliottone 
e chi disponibile) 

   
Incontro n. 1 on-line   
 
Martedì 28 febbraio  

Cibo e Design. L’esperienza apre 
un nuovo gusto per i nostri piatti.  
I piatti dei più grandi chef del 
mondo e l’esperienza 
progettuale di Into the Food 

  
Into the Food 

Incontro n. 2 on-line  
 
Martedi 14 marzo 
 

Comunicazione e territorio nella 
gastronomia. Dalle etichette ai 
menù dei locali; come progettare 
una comunicazione efficace. 

  
Into the Food 

Incontro n. 3 on-line  
 

Incontro con Slow Food sede  
nazionale;  
 

data in attesa di conferma. 

Incontro n. 4 on-line  
 

Incontro con Slow Food sede  
nazionale; 

data in attesa di conferma. 

   
Visita presso azienda 
dell’Alleanza dei Cuochi 
27 aprile 2023 
 
 

Azienda agricola biodinamica -
B&B - Osteria e ristorante 
gourmet -Cantina  

Diana Iannaccone e Mario Basco 
- Teano 
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